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Итоги олимпиады профессионального мастерства по профессии 

«Повар, кондитер»
В соответствии с приказом министерства образования и молодежной политики Ставропольского края от 11 марта 2015 года № 253-пр «Об организации и проведении краевой олимпиады профессионального мастерства среди студентов, обучающихся по программам среднего профессионального образования, в профессиональных образовательных организациях и образовательных организациях высшего образования, подведомственных министерству образования и молодежной политики Ставропольского края, по профессии «Повар, кондитер» в целях повышения качества профессионального образования, значимости и престижа профессии, определения лучшего среди обучающихся профессиональных образовательных организаций 17 апреля 2015 года на базе государственного бюджетного образовательного учреждения среднего профессионального образования «Ставропольский колледж сервисных технологий и коммерции» проведена краевая олимпиада профессионального мастерства по профессии  «Повар, кондитер» (далее – Олимпиада).
В краевом этапе Олимпиады приняли участие 17 студентов из 17 профессиональных образовательных организаций края. 
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Олимпиада включала выполнение теоретического и профессионального конкурсных заданий, содержание и сложность которых соответствовали федеральному государственному образовательному стандарту среднего профессионального образования по профессии «Повар, кондитер», с учётом основных положений профессиональных стандартов, требований работодателей и международных требований по методике WorldSkills Россия.
Для теоретического задания было представлено два варианта тестовых заданий, каждый вариант состоял из 25 вопросов. В ходе жеребьевки председателем жюри был выбран вариант №2.
Оценка теоретических знаний проводилась на основании результатов письменных работ. Задание включало в себя вопросы по профессиональным дисциплинам: кулинария; технология приготовления мучных кондитерских изделий; организация производства предприятий общественного питания; товароведение пищевых продуктов; оборудование предприятий общественного питания; физиология питания, санитария, гигиена.
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За каждый правильный ответ участник получал 1 балл. Время выполнения задания 1 час. Максимальное количество баллов - 25.
Профессиональное задание выполнялось в два этапа.
Первым этапом профессионального задания являлось составление технологической карты, которую участник составлял дома и предоставлял для практической части конкурса в двух экземплярах. Максимальное количество баллов за задание первого этапа - 15.
Вторым этапом профессионального задания являлось приготовление основного горячено блюда (общий выход 250 гр.) и горячего десерта (маффины из бисквитного теста) в виде 2-х порций идентичных блюд каждого направления.
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Для выполнения второго этапа профессионального задания было оборудовано 17 рабочих мест. Всем участникам Олимпиады по жребию были предоставлены равноценные места. На выполнение профессионального задания отводилось не более 3 часов.
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Максимальное количество баллов за задание второго этапа - 60. 

Общее максимальное количество баллов за профессиональное задание - 75.
Члены жюри отметили высокий организационно-методический уровень подготовки и проведения Олимпиады, хороший уровень теоретических знаний, высокий уровень практических умений и навыков большинства участников.
Жюри рекомендует обратить внимание преподавателей на изучение со студентами санитарии, дизайна блюд с учетом цветовых сочетаний, а мастерам производственного обучения обратить внимание на правила составления и утверждения технологических карт.
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По набранным баллам места распределились следующим образом: 
	Ф.И.О. участника
	Название учебного заведения
	Средний балл 

теория
	Средний балл проф. задание
	Общий

балл
	Занятое место

	Мякушко 

Павел 

Сергеевич
	ГБОУ СПО «Ставропольский колледж сервисных технологий и коммерции»
	25
	74,8
	99,8
	1

	Серков

Александр

Юрьевич
	ГБОУ СПО «Кисловодский государственный многопрофильный техникум»
	18
	73,6
	91,6
	2

	Абрамчук

Альбина

Тимофеевна
	ГБОУ СПО «Невинномысский агро–технологический колледж»
	20
	66,4
	86,4
	3

	Шабанов

Василий

Петрович
	ГБОУ СПО «Григорополисский сельскохозяйственный техникум им. атамана 
М.И. Платова»
	20
	61
	81
	4

	Пахомицын

Александр

Александрович
	ГБОУ СПО «Георгиевский региональный колледж «Интеграл»
	14
	65,6
	79,6
	5

	Чекалина

Ксения

Валерьевна
	ГБОУ СПО «Минераловодский региональный многопрофильный колледж»
	20
	58,8
	78,8
	6

	Вапрова

Анастасия

Александровна
	ГБПОУ «Новопавловский многопрофильный техникум»
	17
	61,6
	78,6
	7

	Варяница

Елена

Алексеевна
	ГБПОУ «Агротехнический техникум» с Дивное
	13
	61
	74
	8

	Логвинчук

Константин

Константинович
	ГБОУ СПО «Новотроицкий сельскохозяйственный техникум»
	13
	58
	71
	9

	Игнатова

Алевтина

Алексеевна
	ГБОУ СПО  «Государственный агротехнический колледж» с. Московское
	13
	57,6
	70,6
	10

	Болдырев

Анатолий

Викторович
	ГБПОУ «Многопрофильный техникум имени казачьего генерала С.С. Николаева»
	10
	60
	70
	11

	Кувикина

Марина

Сергеевна
	ГБОУ СПО «Благодарненский агротехнический техникум»
	15
	53,8
	68,8
	12

	Каличич

Анна

Владимировна
	ГБОУ СПО «Георгиевский технологический техникум»
	14
	51,2
	65,2
	13

	Фоминиченко

Наталья Витальевна
	ГБОУ СПО «Региональный политехнический колледж», 

г. Буденновск
	13
	51,4
	64,4
	14

	Шульгинова

Анастасия

Сергеевна
	ГБПОУ «Зеленокумский многопрофильный техникум»
	13
	46,4
	59,4
	15

	Филоненко

Виктория

Владимировна
	ГБПОУ «Ипатовский многопрофильный техникум»
	10
	43
	53
	16

	Ахмедова

Айханум

Мустапаевна
	ГБОУ СПО «Александровский сельскохозяйственный колледж»
	12
	34,4
	46,4
	17


С 12 по 14 мая 2015 года студент ГБОУ СПО «Ставропольский колледж сервисных технологий и коммерции» Мякушко Павел Сергеевич представит Ставропольский край на заключительном этапе Всероссийской олимпиады профессионального мастерства по профессии «Повар, кондитер» в ТОГБОУ СПО «Колледж торговли, общественного питания и сервиса» (г. Тамбов).
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